Das Fest der Feste ...

Info-Telefon:
02753/2028

Wer schnell bestellt, spart Geld!

Sichern Sie sich jetzt lhre Pro-
zente fiir einen guten Start ins
Jahr 2010: 30 Prozent, 20 Pro-
zent oder 10 Prozent - sind un-
sere ,Geschenke" fiir Friihbu-
cher. Profitieren Sie jetzt!

Wenn lhre Weihnachtsbestel-
lung, das heiBt am Mittwoch,
23. Dezember 2009 und Don-
nerstag, den 24. Dezember 2009
abgeholt wird, und ...

bis zum 28. 11. 2009 bestellt wird,
erhalten Sie

30 % Rabatt.

bis 5. 12. 2009 bestellt wird,
erhalten Sie

20 % Rabatt.

bis 12. 12. 2009 bestellt wird,
erhalten Sie

10 % Rabatt.

Unser Geschenk fiir ,Frithbucher”:

Ihre Rabatt-Gutschrift auf die
oben genannten Prozente gel-
ten fiir einen Einkauf [hrer Wahl
in den Monaten Januar und
Februar 2010 im Metzgerladen
in der GrimbachstraBe.

Die Hohe der Gutschrift ist ab-
hangig von der Summe der Be-
stellung fiir den 23. bzw. 24.

Dezember 2009 sowie dem Ab-
gabetag der Bestellung in unse-
rem Laden in der Grimbach-
straBe in Erndtebriick oder per
Telefon, Fax oder E-Mail. Am
Besten Sie entscheiden sich
jetzt direkt fiir lhren komplet-
ten Einkauf, dann erhalten Sie
auch die groBtmoglichen Pro-
zente.

Nachfolgend ein Beispiel, wie
Sie an lhre Prozente kommen:
Bei einer Bestellabgabe zum
Beispiel am 4. Dezember 2009
fir eine Bestellung zum 24.
Dezember 2009 mit der Ge-
samtsumme von 47,22 €, be-
kommen Sie einen Nachlass
von 20 % also ein Guthaben
von genau 9,44 € Mit diesem
Guthaben kdnnen Sie im Janu-
ar oder Februar 2010 bei uns
einkaufen!
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an alle Haushalte

Den Nachlass gewdhren wir
Ihnen dann auf einen Einkauf in
unserem Laden in den Monaten
Januar oder Februar 2010!
Danach verliert der Rabatt-
Guschein, welchen Sie mit der
Abholung lhrer Weihnachts-
bestellung erhalten, seine Giil-
tigkeit. Diese Rabattaktion gilt
nicht fiir den Partyservice,
Weine, Backwaren sowie fir
ganzen Geflligeltiere wie Enten,
Puten und Ginse.

Ste planen eine/jemiitlic/w Runde mit Freunden 2

Die langen Winterabende
eignen sich ideal fiir Rac-
lette, Fondue und heiBBer
Stein!

Trauen Sie sich, holen Sie die
Gerate aus der hinteren Ecke
des Schrankes und schlemmen
Sie in Ruhe und Gemiitlichkeit
z. B. mit unserem...

... Raclette-Angebot

(tischfertig angerichtet)!
sechs Sorten Fleisch und Wurst von
Schwein, Pute, Rind, Kasseler, Dorr-
fleisch, Blut- und Mettwurst (roh,

diinn geschnitten)

pro Person 300 g - passend geschnit-
ten, inkl. zwei Sorten Raclette-Kase :
(150 g/Person) pro Person nur 7,50 € .
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GrimbachstraBe 2
57339 Erndtebriick
Telefon (0 27 53) 20 28
www.metzgerei-wied.de
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Dieser kleine Brief soll Ihnen die
Weihnachtsplanung erleichtern
und mit Rabattprozenten ver-
siiBen! Das diesjahrige Weih-
nachtsfest hat 3 ,Sonntage"!
Ausreichend Zeit fiir Sie und lh-
re Familie sich ohne Hektik und
Mihe kulinarisch verwdhnen zu
lassen! Gesundes Fleisch, Wurst,
die richtig schmeckt und an-
standige Herkunft, sind Prinzipi-
en, die schon meine UrgroBel-
tern antrieb! Heute nennt man
das: regionale Produktionskreis-
ldufe und spricht von Okologie
und Bio! Bei uns im Hause er-
halten sie das seit 122 Jahren
und das bleibt auch so!
Das Team der Metzgerei Fritz

Wied sagt: ,Guten Appetit beim
Lesen und wiinscht Ihnen eine
frohe Weihnachtszeit. Wir freu-
en uns auf lhren Besuch bei uns
im Laden, am Telefon oder im
Internet!

Ihr Fleischermeister Fritz Wied

NEU bei uns:
Wildmettwurst, Wildjagdwurst
und grobe Wildleberwurst
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Unsere Offnungszeiten:

Samstag, 05.12.2009:
6.00 Uhr - 13.00 Uhr

Samstag, 12.12.2009:
6.00 Uhr - 13.00 Uhr

Samstag, 19.12.2009:
6.00 Uhr - 13.00 Uhr

Mo 21.12./Di 22.12./Mi 23.12.:
6.00 Uhr - 18.00 Uhr

Do, 24.12.2009 (Heiligabend):
6.00 Uhr - 12.00 Uhr

Do, 31.12.2009 (Silvester):
6.00 Uhr - 12.00 Uhr

Sonderoffnungszeiten
fiir frische Wurst
zwischen den Jahren
Samstag, 02.01.2009:
7.00 Uhr - 12.30 Uhr

Kleine Geschenke erhalten
die Freundschaft!
Kompaktkarton nur 17,00 €



«Fest ohne Stress” Weihnachten 2009

GenieBen Sie die Feiertage und
verwdhnen Sie Ihre Familie ganz
einfach zuhause mit fertig ge-
bratenen Fleisch-Meniis von uns!

In diesem Jahr sind es gleich
3 ,Sonntage" die geplant wer-
den wollen. In kiirzester Zeit
und vollig ohne Stress (mit

Gelinggarantie!) zaubern Sie lh-
rer Familie wundervolle leckere
Mabhlzeiten auf den Tisch!

Bitte bestellen Sie diese
Gerichte bis spatestens zum
22.12.2009 vor!

Diese Gerichte bereiten wir
frisch fir Sie, nur fiir den

Schweinelendchen ,,Duett” (Medaillons und Filetstreifen)

in milder Dijon-SenfrahmsoBe ....

................... Portion = 6,95 €

Gansekeule (mit einem Stiick Brust) in Orangen-Thymian-SoBe

................... Portion = 8,50 €

Hirschbraten in Wachholder-PreiselbeersoBe . Portion = 7,90 €
Hahnchensteaks in Bratapfel-SoBe............ Portion = 6,20 €

Dessert: gedampftes Apfeldessert mit feinen Rosinen,
Nissen und Zimt (400 g = ca. 3-4 Portionen),
dazu VanillesoBe (sep., 150 g) ...2 Becher f. zusammen = 6,00 €

Donnerstag, 24.12.09 vor!
Diese sind sicher sowie sauber
von uns Einwegverpackt und so-
mit gekiihlt 3-4 Tage haltbar.
Einfach zuhause im Topf, Kera-
mikschale im Umluftherd (abge-
deckt) od. Mikrowelle erwiarmen.

Schon ab 1 Portion méglich.

Vorschlag: servieren Sie dieses kostliche Dessert
in einem schonen Sektglas oder Weinglas und
verzieren Sie es mit der VanillesoBe obendrauf!

Weihnachtsgefliigel

Frisches Gefliigel zum Weih-
nachtsfest war schon immer
eine Herausforderung fiir Ihren
Metzger!

Frisch soll es sein, anstandig ge-
flittert und natirlich aufge-
wachsen, und am Festtag soll es
im Topf liegen.

Unsere Ganse liefert uns wieder
die Familie Borgmeier aus
Delbriick. Wie auch in den letz-
ten Jahren werden die Géanse
wenige Tage vor dem Fest
geschlachtet und sofort tiefge-
kiihIlt um Frische und Ge-

Deutsche frische Gans ca. 4-5kg ... 1kg = 10,95 € schmack Gber das lange Fest-
Baby-Pute ca. 3 kg 1kg= 6,99 € Wochenende zu garantlerer-]. Die
. ganzen Puten und Enten hinge-
Frische Pute 5kg, 6 kg, 7 kg, bismax. 12kg .. 1 kg = 6,79 € gen werden schlachtfrisch und
Franz. Flugente 1kg= 8,79 € normal gekiihlt" angeliefert!
Franz. Entenbrustfilet ca. 400-450 g .1kg = 16,90 € bitte bestellen Sie lhre ganzen
Geflligel-Tiere bis zum 11. De-
Franz. Entenschenkel ca. 400 g ...........cooocc..... kg = 7.99€ cnber 2009,
Kikok-Hahnchen (Abholung am 23. oder 24.12.
Premium-Qualitat, ca. 1,5-2 kg schwer........ccoocuun.... 1kg= 599 € méglich)
o Wilg Im Herbst zerlegt und gefroren,
Wild @ vorratig - bitte vorbestellen!

Hirschbraten, Hirschkalb und Wildschweinbraten, auch Gulasch oder Steaks nur

aus Erndtebriicker Jagd!

je nach Teilstiick 1 kg ab 12,80-38,00 €

Metzgerei Wied - Gutes aus Wittgenstein! Weihnachten 2009

Unsere Weihnachts-Empfehlungen
fiir Mo. 21.12. bis Do. 24.12.2009

Schweineriickenbraten — natur Preisknaller 1 kg = 5,79 €
Rinderrouladen - natur, geschnitten 1kg= 14,90 €

Erndtebriicker SpieBbraten - von Hand gerollt, gefiillt mit
Schinkenspeck und Zwiebeln, Stiick ca. 1,5 oder 2,5-3 kg schwer

1kg= 9,50 €
Ein Gefliigeltopfchen voller Geschmack, ofenfertig - nur 1 Std. bei
150°C in den Umluftofen, 2 Hdhnchenrouladen, 2 Hihnchensteaks und 2 Pu-
tensteaks, fein mariniert = 3 mittlere Portionen je Topfchen = 8,50 €

Ein Fischtopfchen voller Geschmack, ofenfertig - nur 1 Std. bei 150°C in
den Umluftofen, 600 g Kabeljaufilet mit Senf, durchwachsenem Speck, Zitro-
ne und Tomate mariniert = 3 mittlere Portionen je Topfchen = 11,50 €

Schlesische WeiBe — nach orig. Rezept - roh - nur im Advent
mit Kalbfleisch und frischer Milch gewurstet 100g= 0,98 €

Hausgemachte Steinsalz-Salami - am Stiick, mit Natursalz, ohne
chemische Zutaten hergestellt, naturgereift, mit Alpenkrdutern abge-
schmeckt 100 g = 1,79 €

Preiselbeerleberwurst — fein zerkleinert, die SiiBe und die herzhafte

Wourst passen ideal zusammen 100g= 1,19 €

Rosa gebratenes Roastbeef - geschnitten 100g= 3,99 €

Wied's Gold Fleischsalat -

von Hand ganz fein geschnitten 250 g Becher = 2,50 €

«Schwarze" ital. Salami — hausgemacht, mit 70 % Rindfleisch, diinn

geschnitten ein ,Gedicht" 100g= 2,09 €

Geraucherte Forellenfilets -

aus dem oberen Lahntal Stiick = 2,70 €

Schottischer Riucherlachs -

von Hand gesalzen, geschnitten 100g= 2,99 €

Schwarzwilder Schinken - original aus dem Siidschwarzwald mit

Fichtenholz kraftig gerduchert 100g= 1,99 €

Knackwiirstchen - die lange ,knackigen”

im Natursaitling, 105 g schwer Stiick = 0,90 €

Zillertaler Bergkase -

3 Monate gereift, 50% Fett i. Tr. am Stiick 100g= 1,28 €
geschnitten 100 g = 1,38 €

Franzosischer Raclette-Kase -

geschnitten 100 g = 1,09 €

Schweizer Raclette-Kise -

geschnitten 100g= 149 €




